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Correspondance

Le présent document reproduit intégralement la norme internationale
ISO 11868:1997.

Analyse

Descripteurs

Le présent document prescrit une méthode par chromatographie liquide haute
performance pour la détermination de la teneur en lactuiose dans ie lait traité
thermiquement (lait écrémé ou entier), afin de distinguer le lait stérilisé UHT du
lait stérilisé en bouteille. Cette méthode doit étre utilisée en cas de litige.

Thésaurus International Technique : lait, lait stérilisé, lait UHT, traitement ther-
mique, meéthode d’analyse, chromatographie liquide haute performance,
dosage, lactulose.
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Avant-propos

L'ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération
mondiale d'organismes nationaux de normalisation (comités membres de
I'SO). L'élaboration des Normes internationales est en général confiée aux
comités techniques de ISO. Chaque comité membre intéressé par une
étude a le droit de faire partie du comité technique créé a cet effet. Les
organisations internationales, gouvernementales et non gouvernementales,
en liaison avec SO participent également aux travaux. L'ISO collabore
étroitement avec la Commission électrotechnique internationale (CEl) en
ce qui concerne la normalisation électrotechnique.

Les projets de Normes internationales adoptés par les comités techniques
sont soumis aux comités membres pour vote. Leur publication comme
Normes internationales requiert l'approbation de 75 % au moins des
comités membres votants.

La Norme internationale ISO 11868 a été élaborée par le comité technique
ISO/TC 34, Produits agricoles alimentaires, sous-comité SC 5, Lait et
produits laitiers, en collaboration avec la Fédération internationale de
laiterie (FIL) et TAOAC INTERNATIONAL, et sera également publiée par
ces organismes.

Les annexes A, B et C de la présente Norme internationale sont données
uniquement a titre d'information.



